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In Russland entdeckt, in Schliichtern geboren: Der neue

Moscow-Cut von Der Ludwig

Die Weltmeisterschaft in Russland war erfolglos? Nicht fiir Fleischexperte Dirk
Ludwig, der die Reise zum Russisch-Deutschen Fleischdialog widhrend der
Weltmeisterschaft nicht nur fiir seine Leidenschaft FuBballschauen nutzte,
sondern auch das tat, was er am besten kann: neugierig sein, aufmerksam
beobachten und clever kombinieren, um ein neues Produkt zu entwickeln.
Zuriick kam der Fleischsommelier mit einem ganz neuen Zuschnitt aus dem
Rinderriicken, dem Moscow-Cut. Die Neuentdeckung beweist, dass im
Metzgerhandwerk nie Stillstand herrscht, sie ist ab sofort in der Metzgerei und

im Onlineshop erhaltlich.

Schliichtern, August 2018. Dass Innovationen in Sachen Fleisch nicht immer aus
den USA kommen, beweist Dirk Ludwig schon seit Jahren in seiner Metzgerei im
hessischen Schliichtern. Er entwickelt standig neue Produkte und Verfahren wie
die Vollmondsalami, das Aqua Aging oder das Asche-Aging. So hat sich auch der
Russisch-Deutsche Fleischdialog diesen Juni in Moskau zum kreativen
Brainstorming entwickelt. Beim konstruktiven Austausch und gemeinsamen
Restaurantbesuch mit russischen Kollegen in Moskau fand sich auf der Speisekarte
ein Cut, der niemandem in der Expertenrunde bekannt war: , Dass ein Zuschnitt so
vielen erfahrenen Metzgermeistern und Profis aus der Fleischbranche rein gar
nichts sagte, hat mich inspiriert. Mir wurde wieder mal bewusst, wie vielseitig und
kreativ unser Beruf ist. Wenn man mit offenen Augen durch die Welt geht und ein
bisschen nachdenkt, kann man immer wieder Neues schaffen”, sagt

Fleischsommelier Dirk Ludwig.

Zu Hause in Schlichtern begann dann das Experimentieren. Schon bei der
Diskussion in Moskau war ihm ein spezielles Teilstiick in den Sinn gekommen. Wo
versteckt sich ein neuer Fleischzuschnitt, wenn die Anatomie des Tieres doch seit

Jahrtausenden die gleiche ist? ,Beim Zerlegen kommt es immer auf die
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Schnittfiihrung an, da hat man als Metzger viel Spielraum. Je nachdem, wie ich
meine Schnitte setze, erhalte ich ganz andere Stiicke, die daraus resultieren”,
erklart Ludwig. So entstand auch der Moscow-Cut, dessen Namen fiir Dirk Ludwig
unausweichlich war. Der relativ kleine Zuschnitt aus dem hinteren, weniger
beanspruchten Bereich des Rinderriickens wiegt nur etwa 350 Gramm, ist
feinfaserig, sehr zart und mager und besticht durch seinen Geschmack. Das Fleisch
fur den Cut stammt ausschlielich von Tieren der Rasse Simmentaler. ,Der
Moscow-Cut schmeckt gleichermallen gut, egal ob vom Ochsen oder von der
Farse. Ich nehme ihn zum Grillen, Kurzbraten, fiir die Zubereitung am Stiick oder

auch als Medaillons”, empfiehlt der Profi.

Der Moscow-Cut ist direkt in der Metzgerei in Schliichtern und im Onlineshop von
Der Ludwig erhaltlich. Der Kilopreis fiir den Cut liegt bei etwa 59 Euro, das Fleisch

wird gut gekiihlt innerhalb von zwei Werktagen versendet.

Flr Kreativitdt, Innovationen und erstklassige Produkte steht die Metzgerei Der Ludwig aus Hessen.
Inhaber und Fleischermeister Dirk Ludwig ist deutschlandweit immer auf der Suche nach den besten
Stlcken vom Rind und veredelt diese noch durch eigens entwickelte Fleischreifeverfahren oder Dry
Aging. Mit seinem Fleisch und seinem Ideenreichtum schaffte er es vom kreativen Landmetzger in
die Kiichen der besten Kéche Europas. Um seinen Kundenkreis zu erweitern, etablierte Dirk Ludwig
2013 seinen Onlineshop, durch den alle Produkte zuverldssig und gekihlt an Endverbraucher und

Gastronomiebetriebe verschickt werden.
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