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DEINE AUSBILDUNG BEI DER LUDWIG. e

HIER BIST DU RICHTIG.
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Jlch genieBe es, mit unseren Kunden
zu sprechen und zu lachen. Und ihnen
mit meiner Kreativitdt die beste Metzger-
Qualitat zu présentieren.”

DAS GIBT'S NOCH ZU WISSEN:

So bewirbst Du Dich

Deine Bewerbung ist der erste Eindruck, den Du
bei uns hinterldsst. Deshalb nehmen wir es da
ziemlich genau. Tu es richtig, hol Dir unsere
Bewerbungstipps: www.richtig-bewerben.tips

Aus jedem Stiick das Beste rausholen.
Das ist mein Ding. Und meine eigene Wurst
erfinden - wo gibt's das sonst?”

H#LudwigAzubi

Jlch interessiere mich einfach fur alles, was mit Lebensmitteln
zu tun hat - Marketing, Qualitatssicherung, Erndhrungswissen
und viel mehr. Vom Hof bis zur Gabel bin ich dabei*

FOOD MANAGER/IN




Was kommt nach der Ausbildung?

Das, was Du gelernt hast — oder ganz
was anderes! Das ist das Beste daran:
Deine Moglichkeiten sind enorm. Starte
Deine Karriere im Bereich Fleisch -
oder werde Betriebswirt/in, Ausbilder/in,
Ernahrungsberater/in oder entscheide
Dich fuir ein Studium an einer Fachhoch-
schule. Es ist Dein Weg. Die Ausbildung
ist nur der Anfang!

Bewirb Dich jetzt!

Hier erreichst Du uns:

Tel: 06661 2133

E-Mail: Bock@Der-Ludwig.de
www.Jobs-Ludwig.de
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KOSTLICH WIRD.

Als Fleischer/in bzw. Metzger/in weift Du, wie man
Fleisch fachgerecht zerlegt und verarbeitet -
zum Beispiel zu saftigen Steaks oder kostlicher
Wurst - und kennst Dich mit der Herstellung
von Feinkostwaren und Konserven aus. Im
Arbeitsalltag organisierst Du Produktionsabldufe
und nutzt dabei hochmoderne Maschinen
Techniken und Verfahren. Du prasentierst unseré
Waren und berdtst unsere Kunden. Dabei steht
immer die Qualitdt der Produkte im Mittelpunkt.

Mehr Infos unter www.Jobs-Ludwig.de

DEINE AUSBILDUNG ALS

 FLEISCHER/IN

Auf einen Blick

Voraussetzungen:

Anforderungen:

Dauer:

Ablauf:

Verdienst (brutto):

Fortbildung:

Einstiegsgehalt:

Karriere-ldeen:

Guter Haupt- oder Realschulabschluss/
mittlere Reife oder (Fach-)Abitur

Sauberkeit und gepflegtes AuReres, Tatkraft,
Verantwortungsbereitschaft, Teamfahigkeit,
Sorgfalt und Handgeschick

Drei Jahre, verkiirzbar auf bis zu zwei Jahre

Tagliche Praxis im Betrieb und an ein bis
zwei Tagen in der Woche theoretischer
Unterricht in der Berufsschule

Im ersten Ausbildungsjahr momentan 500 €/
Monat, im zweiten etwa 610 € und im
dritten rund 740 €

Kostenlose Teilnahme an unseren
wochentlichen Kursen in der Steakschaft,
der einzigartigen Fleischererlebniszentrale.
Viele weitere Moglichkeiten.
Fortbildungsbudget: 400 €/Jahr

1600 € - 1.800 €, mit Berufsjahren steigend

Fleischermeister/in, Ernahrungsberater/in
Betriebswirt/in des Handwerks, Ausbilder/in,
duales Studium als Food Mananger/in,
Filialleiter/in

www.fleischerberufe.de/berufe/fleischer




P  DEINE AUSBILDUNGALS
ﬂ\' b 5 FACHVERKAUFER/IN

Bt ¥ , ; Auf einen Blick
' / ™ . . | Voraussetzungen: Guter Haupt- oder Realschulabschluss/

mittlere Reife oder (Fach-)Abitur

% o Anforderungen: Sauberkeit und ein gepflegtes Aueres,
: Spal an Beratung, Eigenverantwortung,
Besonnenheit, Kreativitdt

L # 5
l‘}&‘i‘ “- Y Dauer: Drei Jahre, verkiirzbar auf bis zu zwei Jahre

DAMIT’S -~ Ablauf: Tagliche Praxis im Betrieb und an ein bis
zwei Tagen in der Woche theoretischer

HERZLICH WIRD. 1 Unterricht in der Berufsschule

Verdienst (brutto): Im ersten Ausbildungsjahr momentan 500 €/
Monat, im zweiten etwa 610 € und im
dritten rund 740 €
Al; Fachverkdufer/in im Lebensmittelhandwerk
mit Schwerpunkt Fleischerei machst Du den
Kund_en die Fleischerware schmackhaft, indem
Du'3|e appetitlich und dekorativ prasentierst. Du
weilt tUber die Herstellung Bescheid, kennst Dich
bestens mit den Hygienevorschriften aus und
kannst Deine Kunden kompetent und individuell Einstiegsgehalt: 1600 € - 1800 €, mit Berufsjahren g

beraten. Auch das Auszeichnen der Waren und
das Zubereiten von Speisen wie beispielsweise Karriere-ldeen: Betriebswirt/in des Handwerks, Filialleiter/in,

Wurstplatten oder frischen Salaten gehdrt zu duales Studium als Food Mananger/in,
Deinen Aufgaben. Tt Ausbilder/in, Erndhrungsberater/in

Fortbildung: RegelmaRBige kostenfreie Teilnahme
an den Kursen in unserer Steakschaft,
der einzigartigen Fleischerlebniszentrale.
Viele weitere Moglichkeiten
Fortbildungsbudget: 400 €/Jahr

Mehr Infos unter w i
WW.JObS'LUdWI.de
www.ﬂeischerberufe.de/berufe/ﬂeischereiffachverkaeuferin




DEIN DUALES STUDIUM ALS
FOOD MANAGER/IN

Auf einen Blick

Voraussetzungen: Abitur, Fachabitur (Nur mit Studierfahigkeits-
test bei der DHBW) oder Meisterabschluss,
der zum Hochschulstudium berechtigt

Anforderungen: Sauberkeit und gepflegtes AuReres, Tatkraft,
Verantwortungsbereitschaft, Mit-Denker mit
Wissensdrang, Organisationstalent, Sorgfalt,
selbststandiges Arbeiten

. DAMIT’S 6 Semester (3 Jahre)
ERFOLGREICH WIRD.

Pro Semester ca. zwolf Wochen Theorie am
Campus in Heilbronn und ca. zwolf Wochen
Praxis in unserer Metzgerei. Abschluss als

Bachelor of Arts (B.A) in Betriebswirtschafts-

Als Food Manager bist Du tberall dort vor Ort, lehre: mit der Verfifing Food HERERIEE

wo Planung, Organisation, Umsetzung und Erfolgs- Verdienst (brutto): 800 €/Monat
nachweise im Unternehmen gefragt sind. Neben
Effizienzkriterien beachtest Du verstarkt auch die
Eeszndirhdei?n von Lebensmittelqualitdt und
undenbediirfnissen. Dein dreijahriges duales i i solichkei
Studium an der Berufsakademjie irz:g Heilbronn \élele;)‘réelterebi\/cllogh'cr;‘lga(n)t?/.\l h
findet zur Halfte im Betrieb und zur Halfte am EligildinEsbUgERy oy

Campus statt. Einstiegsgehalt: 1.800 € - 1950 €

Fortbildung: Kostenlose Teilnahme an unseren
wochentlichen Kursen in der Steakschaft,
der einzigartigen Fleischererlebniszentrale.

Karriere-ldeen: Vielfaltige Fach- und Fiihrungsaufgaben in
der Lebensmittelwirtschaft, haufig attraktive
Ubernahmeangebote bei Der Ludwig

Mehr Infos unter www.Jobs-Ludwig.de




MITMISCHEN POSSIBLE.
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/! FOLGEN, LIKEN, ABONNIEREN ~
| UND NICHTS MEHR VERPASSEN!
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